MUITA  MUKAVIA  RAVINTOLOITA 


VIIHTYISAA  ASUMISTA 


ANNAN  PUB,  Annankatu  3, 

puh.  646  839.  Aitohelsinkilaista  pu- 

bielamaa. 

ESPLANADIKAPPELI,  Etelaespla- 
nadi  1 ,  puh.  179  242.  Viihtyisa  moni- 
loimiraviniola  kauppatorin  vieressa. 

FENNIA,  Mikonkalu  17,  puh. 175433. 
Vallaton  tanssiravintola. 

KULTAINEN  HARKA,  Uudenmaan- 
kaiu  16-20,  puh.  644  981.  Hyvaa  ruo- 
kaa  ja  pianomusiikkia. 

PUB  ANGLETERRE,  Fredrikinkalu  47, 
puh.  647  371.  Ailoa  englantilaista 
tunnelmaa. 


HOTELLI  PRESIDENTTI  **** 
Elelainen  Raulatiekatu  4,  puh. 
Kansainvalista  tasoa. 


Kraavia  katajalohtc 
ja  talon  sinappia 


HOTELLI  SEURAHUONE  *  *  *  * 
Kaivokatu  12,  puh.  170411.  Perintei- 
kasta  yksilfillisyytta. 

MERIHOTELLI  CUMULUS  *** 
Hakaniemenranta  4,  puh.  711  455. 
Viihtyisasti  meren  rannalla. 


Kuumapalvattua  vasikkaa 
ja  kerma-sienikastiketta 


Pihlajanmarjajaadyke 


SUOMALAINEN 

RAVINTOLA 


S1BELIUKSENKATU  2 
00260  HELSINKI 
PUH.  90-493591 
TELEX  123559  SURAV  SF 


Korkeatasoisessa,  pertnieiseTHH  t  IfiSH !®&j| i  _  1 '  ^  ,i|  U  K  i 
sa  keittiossamme  valmis- 

tamme  suomaiaista  ruokaa  Miljdd  henkri  kansallista  perinnetta: 
suomalaisista  raaka-aineista.  puntaita  puupintoja  ja  aitoja  kudon- 
naisia. 


^avinfoj* 


Voitko  vastustaa  kiusausta  tulla 
maistamaan  metsiemme  marja- 
herkkuja  hyvien  juomien  kera? 


tfpSgT 
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Tervetuloa  aterioimaan  maassa 
maan  tavalla! 


saa<tutus(™"k*'rtta.Sal 
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M-mioAukoa  ia  4ie*uA<dcuittia 


PcUdieMu  lamMAieJeJm 

ja  piUajaA'Una'ijaJzaAti^^ 


Kewesti  suolattua  merisiikaa  nautitaan  jaakylmana  ja  maku- 
suolaisena  lampiman  ohrarieskan,  voin  ja  meisasienista  sekoi- 
tetun  salaatin  kanssa. 


Paistinpannu  ioi  tullessaan  uusia  herkkuja  suomalaiseen  ruo- 
kakuittuuriin.  Letut  ovat  nimeliaari  ohukaisia,  plattyja  ja  raiska- 
leita.  Paistinpannun  puutteessa  niita  paistettiin  muuripadan 
pohjalia.  Juhannusyona  kavivat  entisajan  pojankoltiaiset  anele- 
massa  ikkunan  takaa  parhaita  lettuia  ja  valitsemassa  taitavinta 
vaimoa.  Meilia  lettujen  paalle  saa  laittaa  sokeria  tai  vaihtoehtoi- 
sesJi  mansikoita  ja  kermavaahioa. 


Paistamme  herkullisen  riekon  ja  hoystamme  vahvan  riistakas- 
tikkeen  pihlajanmarjoilSa.  Lapin  iinnun  lisukkeeksi  tarjoamme 
vanhanaikaista  salaattia,  perunalunta  ja  pihlajanmarjahyyteSda. 


